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GENUINITA’

LEGALE
Alimento con caratteristiche
conformi alle disposizioni di

legge

NATURALE
Alimento senza nessuna

manipolazione



Frodi Commerciali
Quando danneggiano gli
interessi economici del

consumatore

Frodi Sanitarie
Quando costituiscono un danno

per la salute del consumatore



CONTRAFFAZIONE

ALTERAZIONE

SOFISTICAZIONE

ADULTERAZIONE



CONTRAFFAZIONE: Formare ex novo
un alimento con l’apparenza della

genuinità utilizzando sostanze diverse

FALSO OLIO
EXTRAVERGINE

DI OLIVA

Truffa effettuata
utilizzando olio di semi
colorato con clorofilla o

coloranti artificiali

CONTRAFFAZIONE: Formare ex novo un
alimento con l’apparenza della
genuinità utilizzando sostanze diverse



CONTRAFFAZIONE DELLE
DENOMINAZIONI DI ORIGINE

OLIO EXTRAVERGINE DI
OLIVA TOSCANO

CONFEZIONATO IN UK

CONTRAFFAZIONE DELLE

DENOMINAZIONI PROTETTE



CONTRAFFAZIONE DELLE
DENOMINAZIONI DI ORIGINE

VALORE MERCE ALL’ORIGINE
0,5 – 1 EURO/KG

PREZZO DI VENDITA
FINALE

4 – 5 EURO/KG

CIPOLLA DI
TROPEA IGP

CONTRAFFAZIONE DELLE

DENOMINAZIONI PROTETTE



CONTRAFFAZIONE DELLE
DENOMINAZIONI DI ORIGINE

DARE “IMMAGINE” ITALIANA
AD UN PRODOTTO CHE

ITALIANO NON E’

CONTRAFFAZIONE

ITALIAN SOUNDING

Dalla Spagna con…



BIOLOGICO O NON
BIOLOGICO?

Evocazione in etichetta o nella
documentazione dei riferimenti al sistema

di produzione bio in assenza di
certificazione

Falsificazione di
documenti e attestati di

conformità



ALTERAZIONE: Vendita di prodotti la cui
composizione è alterata a causa di
fenomeni degenerativi causati da modalità
di conservazione errate o prolungate



Mozzarella sbiancata con aggiunta
di additivi chimici

Utilizzo di solfiti per ravvivare
il colore delle carni

SOFISTICAZIONE:

Aggiunta di sostanze estranee per
simulare genuinità o per migliorare

l’aspetto dell’alimento



Aggiunta di additivi chimici
non consentiti come

agenti di rivestimento
dei formaggi

SOFISTICAZIONE:

Aggiunta di sostanze estranee per
migliorare

la conservabilità dell’alimento



Alcol metilico nel vino

Aggiunta di acqua nel latte

Aggiunta di zuccheri nel vino

ADULTERAZIONE:

Sostituzione di elementi propri

con altri estranei



ICQRF

NAS E NAC

ASL

CARABINIERI FORESTALI

GUARDIA DI FINANZA

CERTIFICAZIONI
D’ORIGINE E DI SISTEMA

D.O.P.

I.G.P.

S.T.G.

BIOLOGICO

SISTEMA DI
AUTOCONTROLLO
DELLE AZIENDE -

HACCP

CHI DIFENDE IL CONSUMATORE?

AUTORITA’ DI
CONTROLLO



Autorità di protezione

“EX OFFICIO”

Reg. UE 1151/2012

Organismo di
contatto UE

Reg. N. 555/08

(Prod. Vitivinicoli)

Collaborazione
con

Accordi con

Cooperazione
con

INTERNET NUOVA FRONTIERA

Dal 2014, l’ICQRF ha affrontato la sfida
dell’E-commerce



GRAZIE PER L’ATTENZIONE!


